
 
 

VINHAS VELHAS 1990 
 

F I L O S O F I A   

Esta é a primeira edição deste vinho, a primeira em que fiz a 

estabilização sem aconselhamento externo, por isso não correu 

assim tão bem... ou seja... no final não ficou ligeiramente turvo 

(vinho natural?!)! Então eu não pude vendê-lo quando era jovem. 

Depois de esquecermos o vinho durante 30 anos, descobrimos que 

as proteínas que lá permaneceram tiveram um papel antioxidante, 

permanecendo bem mais jovem do que o da colheita de 1991. 

 

D E S C R I Ç Ã O  

Tipo: Vinho branco 

Região: Bairrada 

Denominação: Vinho Regional Beiras 

Castas: Bical (25%), Cercial (25%) e Sercialinho (25%),  

Maria Gomes (25%) 

Solo: Areia  

Garrafas disponíveis: 4600 garrafas 

 

V I N I F I C A Ç Ã O  

Fermentação: Pipos de carvalho francês novo (650l)  

Maturação: 6 meses nos pipos onde fermentou e garrafa durante 

33 anos. 

Engarrafamento: Março 1991  

I N F O R M A Ç Ã O  
T É C N I C A  
Álcool: 11%;  
 
S E R V I Ç O  D E  M Ê S A  
Beber entre: 1991– 2030 
Temperatura de serviço: 12ºC 
 


