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Séries Cornifesto

A linha de vinhos Séries representa a nossa paixdo pela inovagdo, experimentagdo e procura de novos vinhos e
estilos. Estes vinhos, pdem em evidencia o trabalho de bastidores desenvolvido pela nossa equipa de enologia e
viticultura, que teve inicio no ano 2001, com a recuperacdo de mais de mais de 30 castas autéctones (algumas perto
da exting¢do). Exemplos de castas como Samarrinho, Cornifesto ou Malvasia Preta, foram plantadas nas varias
Quintas da Companhia nos tltimos 20 anos, em parcelas extremes com o minimo de 1ha, permitindo que todos os
anos sejam vinificadas individualmente e com o propésito de serem engarrafados como monocastas. Nem sempre
os resultados sdo apraziveis, mas desde o primeiro vinho desta linha, o da casta Rufete de 2010, temos vindo a
engarrafar vinhos verdadeiramente surpreendentes e singulares. Estes vinhos serdo sempre ensaios onde
procuramos explorar diferentes técnicas, castas ou abordagens que nos ensinem algo passivel de vir a ser aplicado
na sua gama comercial.

O Cornifesto é uma das mais antigas castas do Douro, estando presente entre as Vinhas Velhas da regiao, mas
nunca produzida como monocasta. Uma casta original e de baixa produtividade com cacho de médio e compacto,
bagos pequenos e de pelicula espessa e cor muito escura; caracteristicas estas, que nos sugerem qualidade e
classicismo. No entanto, o Cornifesto surpreendeu-nos pelo seu cardcter exético, tendo um perfil vegetal muito fino
e notas de frutos silvestres e nuances de ervas do bosque. A sua estrutura é elegante mas os sabores profundos,
revelando-se muito diferente das castas que ja conhecemos no Douro. O Séries Cornifesto é o primeiro exemplo
desta desconhecida casta, o qual nés acreditamos ter potencial para futuras vinificagdes.

— DOURODNC

O Ano Viticola 2018

O ano viticola de 2018 caracterizou-se pela anormalidade do ponto de vista climatico, quando comparado com a evolugdo dos tdltimos 5 anos. O abrolhamento foi
tardio, tendo a vinha evoluido bem em termos de desenvolvimento vegetativo devido a ocorréncia de precipitacdo que permitiu uma recuperagao de vigor face ao
stress hidrico verificado em 2017. As condicdes climéticas ocorridas na Primavera e inicio do Verdo dificultaram a gestdo sanitdria da producdo, em particular
devido a elevada nocividade do mildio da videira. A vindima iniciou-se na primeira quinzena de setembro. A ocorréncia da pressdo fitossanitdria associada ao
escaldao e desidratagdo de algumas parcelas teve impacto na colheita, a qual teve um decréscimo de 7% face a 2017 e 14% em relacdo a média dos tiltimos 5 anos.
No entanto, a colheita proporcionou mostos de grande qualidade, com bons niveis de acidez e compostos fendlicos.

Vinificagao e estagio

As uvas sdo colhidas a méao e transportadas até a adega em caixas de 20kg. Ap6s passarem por uma criteriosa escolha manual, os cachos sdo desengacados, e as
uvas sdo levemente esmagadas antes de serem direcionadas para a cuba de fermentacdo. Segue-se a fermentagdo alcoélica do mosto em cubas de inox a 24-26°C.
O vinho estagia em barricas usadas de carvalho francés por um periodo de 12 meses até ao engarrafamento.

Nota de Prova

Um vinho muito original que prima por um caracter muito vincado e diferenciador. No nariz surpreende pela sua frescura, no qual apresenta nuances vegetais
que combinam com finas notas de frutos silvestre maduros como amora preta e mirtilo, e notas herbaceas de tomilho e lavanda, oferecendo complexidade e
muita intensidade aromatica. Na prova é igualmente fresco, e elegante, revelando a esséncia do Cornifesto através de uma estrutura mediana, mas com
intensidade e acidez.

Sugestao de Harmonizacdo

O Cornifesto pode ser bastante versatil, tanto para carne como para peixe. Harmoniza bem com um cabrito assado no forno, ou uma carne vermelha mais magra.
Peixes gordos assados no forno com azeite como rodovalho ou até bacalhau. Como opgdo vegetariana, lentilhas, cogumelos ou pratos com base em tomate.

Ficha Técnica

Origem: Regido Demarcada do Douro Tipo: Tinto

Classifica¢ao: Douro DOC Ano: 2018

Casta: 100% Cornifesto Fermentacdo malo latica: Sim

Garrafas produzidas: 900 garrafas (75cl) Fermentacdo alcoélica: Deposito de inox

Estagio: 12 meses em barricas usadas de carvalho francés (225L)
Tipo de solo: Xisto

Idade das vinhas: 22 anos pH: 3,53
Altitude das vinhas (m): 370m Acidez volatil: 0,7 g/L
Condugio das vinhas: Royat - Cord&o unilateral 502 Total: 94 mg/L
SO2 livre no engarrafamento: 35 mg/L
Método de vindima: Manual Alergénicos: Contém sulfitos.

Periodo de vindima: Agosto
Armazenar: Na horizontal, num lugar fresco (16°c) e sem luz.

Grau alcoélico 13° Temperatura de ser\figo: 14-16°C
Acidez Total: 52 g/1 Apto para vegans: Sim
Acucares totais: 0,6 g/L
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