REAL COMPANHIA VELHA
Séries Samarrinho Sur Lie 2022
Douro DOC

Séries Samarrinho

4 A linha de vinhos Séries representa a nossa paixao pela inovagdo, experimentacédo e procura de novos
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=N SERIES vinhos e estilos. Estes vinhos, pdem em evidencia o trabalho de bastidores desenvolvido pela nossa
ReaL COMPANHIA VELHA >~ equipa de enologia e viticultura, que teve inicio no ano 2001, com a recuperacdo de mais de mais de 30
A LINHA DB VINHOS SERIES DA REAL COMPANHIA VELHA REPRESENTA A castas autdctones (algumas perto da extingdo). Exemplos de castas como Samarrinho, Cornifesto ou
e o T s s Malvasia Preta, foram plantadas nas varias Quintas da Companhia nos tltimos 20 anos, em parcelas
SERRO SEMPRE ENSAIOS, ONDG PROCURAMOS EXPLORAR DIFERENTES
TEGNICAS, CASTAS OU ABORDAGENS QUE NOS ENSINEM ALGO PASSIVEL DE extremes com o minimo de 1ha, permitindo que todos os anos sejam vinificadas individualmente e com

VIR A SER APLICADO NA GAMA COMERCIAL.

o proposito de serem engarrafados como monocastas. Nem sempre os resultados sdo apraziveis, mas
CASTA/GRAPE: SAMARRINHO 1300 GARRAFAS

desde o primeiro vinho desta linha, o da casta Rufete de 2010, temos vindo a engarrafar vinhos
ANO/YEARIOR . ..[ SURLE 1. DOURO verdadeiramente surpreendentes e singulares. Estes vinhos serdo sempre ensaios onde procuramos

explorar diferentes técnicas, castas ou abordagens que nos ensinem algo passivel de vir a ser aplicado
na sua gama comercial.

O Samarrinho foi um dos grandes exemplos de inovacdo e experimenta¢do na Real Companhia Velha; a colheita de 2013 deu origem ao primeiro vinho desta
casta no mundo! Apés um aprofundado estudo, liderado pela nossa equipa de viticultura, descobrimos que esta estranha casta é uma incontornavel
presenca nas Vinhas Velhas do Alto Douro, onde tradicionalmente encontramos no terreno um elevado namero de castas misturadas. Apostamos no
Samarrinho para alvo de experimentacdo pela atraente estética do seu cacho, a revelar nobreza e potencial enolégico. Ao contrario das tltimas campanhas,
em que os vinhos da casta Samarrinho fermentavam e estagiavam em depdsitos de inox, em 2022 optamos por lhe conferir um estagio em barricas usadas de
carvalho francés sobre borras finas, de modo a aliar a frescura, tensdo e mineralidade do Samarrinho, nuances de complexidade e untuosidade. Sendo entdo
lancado pela primeira com a designacao “Sur Lie”.

O Ano Viticola 2022

Um ano viticola muito dificil, em que se registou uma das maiores secas a nivel histérico, em todas as estagdes do ano. A precipitacdo anual registada (290mm),
foi menos de metade da média na regido (650mm), fator que colocou em causa a sobrevivéncia de varias plantas autéctones. Por outro lado, a secura
proporcionou condi¢des menos favoraveis para o desenvolvimento de doencas e parasitas na vinha. O abrolhamento decorreu na a tltima quinzena de marco; ja
a floracdo decorreu mais cedo do que o habitual, registando-se varios casos de desavinho. “Um ano atipico de maturacao atipica” - a forte pressao climatérica
provocou maturagdes forcadas e incertas, com as uvas a ndo atingirem niveis de a¢tcar habituais como também resultando em uvas de pH muito elevado. Na
R.C.V, a vindima de 2022 iniciou a 8 de Agosto, terminado quase 2 meses depois a 6 de Outubro.

Vinificacao e estagio
As uvas sdo colhidas a mdo e transportadas até a adega em caixas de 20kg. Apds passarem por um processo de escolha manual, os cachos sdo desengacados, e as

uvas sdo prensadas numa prensa pneumatica. Apés uma decantacio de 24h, segue-se a fermentagao alcodlica do mosto em cubas de inox a 14-16°C. 100%s do
Samarrinho estagia em pipas (500L) de carvalho francés por um periodo de 8 meses em contacto com borras finas sobre o método de batonage.

Nota de Prova

Um branco de cariz muito fresco, com um nariz fino, onde surgem detalhadas nuances de flores brancas, ameixa verde e uma forte componente mineral; e ainda
salientando ligeiras notas de madeira bem integrada que lhe conferem complexidade. E um vinho muito fresco e tenso, em que a sua estrutura texturada é
complementada pela sua vivissima acidez e saborosa mineralidade, terminando muito longo e cheio de vivacidade.

Sugestao de Harmonizagao

Robalo ao sal, mariscos variados, caril de gambas, queijos suaves.

Ficha Técnica

Produtor: Real Companhia Velha Nome do Vinho: Séries Samarrinho Sur Lie
Origem: Regido Demarcada do Douro Tipo: Branco

Classifica¢ao: Douro DOC Ano: 2022

Casta: 100% Samarrinho Fermentacdo malolatica: Nao

Garrafas produzidas: 1.300 garrafas (75cl) Fermentacdo alcoélica: Deposito de inox

Estagio: 8 meses em pipas usadas de carvalho francés (550L)

Tipo de solo: Xisto pH: 3.18

Idade das vinhas: 24 anos Acidez volatil: 0.2 g/L

Altitude das vinhas (m): 650m S0O2 Total: 26 mg/L

Conducio das vinhas: Royat - Cordao unilateral SO2 livre no engarrafamento: 112 mg/L

Alergénicos: Contém sulfitos
Método de vindima: Manual
Periodo de vindima: Setembro Armazenar: Na horizontal, num lugar fresco (16°c) e sem luz.
= , Temperatura de servigo: 10-12°C
Grau alcodlico 12 Apto para vegans: Sim
Acidez Total: 5.9 g/1

Acucares totais: 0.9 g/L
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