Classificagdo DOC Obidos.
Tipo Rosé.
Colheita 2024
Clima Atlantico.
Castas Moscatel Galego Roxo e Casteldo
Vinificagdo As uvas sdo colhidas manualmente para preservar as suas caracteristicas. Ap6s serem
desengacadas e ligeiramente esmagadas, sdo submetidas a uma maceracdo pelicular
ligeira, durante 6 horas. Seguidamente, apds ligeira prensagem das massas, 0 mosto
fermentou de bica aberta com temperatura controlada a 16° C, durante 20 dias.
Engarrafamento Apds 6 meses de estdgio em cubas de ago inox.
Cor Cor salméo claro.
Aroma Muito fresco e elegante com aromas florais, menta e frutos silvestres.
Prova Vinho frutado, seco e com final persistente.
Final de boca Longo e equilibrado.
Consumo Imediato ou nos préximos 3 anos.

Gastronomia

Excelente aperitivo. Ideal para acompanhar patés, pratos de peixe assado, aves e carnes
brancas. Servir a uma temperatura de 10-12° C.

Analise Teor alcodlico 12,5 %
Acidez total 5,60 g/L em acido tartarico
pH 3,45
Acglcar 3,6 g/L
Endlogo Eng.° Miguel Moéteo
0,750 L

Especificacdes da

EAN garrafa 560 2507 0208 09

emba]agem ITF caixa 1 560 2507 0208 06
Paletizacdo N° Garrafas / Caixa 6
Standard N° Caixas / Palete 84
N° Fiadas / Palete 7
N° Caixas / Fiada 12
N° de Garrafas (produzidas) 1 350
Vedante Rolha de Cortica.
Prémios
MEININGER’S N
INTERNATIONAL ROSE ~ REVISTA “O ESCANCAO”
Revista Paixao pelo Vinho AWARD 90 pontos - Ouro
Prémio de Exceléncia “Melhor Rose de Portugal” (Colheita 2022)
18 pontos 90 pontos
(Colheita 2023) A oo dasre (Colheita 2022)
Vinho Rosé do Ano
Prémios 2024
Anibal José Coutinho
(Colheita 2023) A
100% Blind —
Andreas Larsson
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Revista Grandes Escolhas
17,0 pontos - Colheita 2022
16,5 pontos - Colheita 2019

17 pontos — Muito Bom
Revista Paix&o pelo Vinho
(Colheita 2019)



