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[X Quinta da Pacheca
Douro DOC, Portugal 2023
Maria de Serpa Pimentel, Jodo Silva e Sousa

50% Touriga Francesa, 20% Touriga Nacional, 15% Tinta
Roriz, 10% Tinta Barroca e 5%Sousé&o.

Em lagar de granito com pisa a pé no primeiro dia
e remontagens, deléstage até final da fermentagao. Inoculagao de leveduras selecciona-
das activas e controlo de temperatura entre os 20 e 24°C. // In a granite press with foot
treading on the first day and pumping over, delestage until the end of fermentation. Inocula-
tion of selected active yeasts and temperature control between 20 and 24°C.
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Estagia em cuba inox com aduelas durante um ano. // Aged in stainless
steel vats with staves for one year.

Vinho tinto de cor rubi intensa, aroma frutado com
notas de especiarias, elegante. Na boca apresenta-se intenso, taninos bem presentes
mas suaves, acidez presente o que lhe confere frescura, persisténcia e comprimento de
boca. // Intense ruby-colored red wine with a fruity aroma and spicy, elegant notes. On the
palate, itis intense, with well-present but soft tannins and acidity, which gives it freshness,
persistence and length.
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A 13,5% 3,78

53¢g/L <0,6 g/L

Harmoniza muito bem com todos os pratos de carne, sejam
<~ grelhados, estufados ou assados. Caga e queijos de pasta mole. // Pairs very well with all
meat dishes, whether grilled, stewed or roasted. Game and soft cheeses.
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Contém sulfitos / Contains sulfites
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