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Lés-a-Lés Arinto de Pedra e Cal
DOC Bucelas Branco 2023

Terroir: O estilo Unico do vinho arinto de Bucelas,
€@ reconhecido ha séculos. Produz-se na regiao
demarcada de Bucelas, criada em 1911, que
beneficia de um microclima especifico e um
“terroir” excecional.

Viticultura: Vinhas com mais de 25 anos solos
argilo-calcarios em plataforma. Clima temperado
por ventos Norte Atlanticos, maturagcoes lentas
que originam vinhos frescos e com excelente
acidez.

Castas 100% Arinto

Enologia: Recurso a uma enologia classica, sem
uso excessivo de antioxidantes e com ligeira
maceracao pelicular. Fermenta com leveduras
indigenas em barricas usadas de 228L, onde
estagia sobre borras de fermentacdao durante 6
meses. E depois trasfegado para depdsito de inox
onde permanece por mais 6 meses sobre borras
totais.

Produtores & Endlogos: Jorge Rosa Santos e Rui
Lopes

Nota de prova dos endélogos: Nariz mais de perfil
evolutivo - macga assada, biscoito, marmelo. Na
boca muito untuoso e estruturado, com notas de
silex, baunilha, e citrinos. Muito persistente e
guloso. Deve ser consumido entre 8 e 10°C. Com
longevidade até 2028. .
Sugestiao de acompanhamento: Risotto de pato,
carnes brancas ou legumes grelhados

Infomacgao Técnica: Acidez Total 5,5g/L
pH 3,26 | 12,5% alc/vol. | 750mL | contém sulfitos

BUCEL:/

Lés-a-Lés Arinto de Pedra e Cal
DOC Bucelas White 2023

Terroir: The unique style of Bucelas arinto wine
has been recognised for centuries. It is produced
in the Bucelas demarcated region, created in
1911, which benefits from a specific microclimate
and an exceptional terroir.

Viticulture: Vines over 25 years old on clay-
limestone platform soils. Climate tempered by
north Atlantic winds, slow ripening which
produces fresh wines with excellent acidity.

Grape varieties 100% Arinto

Oenology: Classic oenology, without excessive
use of antioxidants and with slight maceration
on the skins. Fermented with indigenous yeasts
in used 228 litre barrels, where it ages on the
fermentation lees for 6 months. It is then
transferred to a stainless steel tank where it
remains on its lees for a further 6 months.

Producers&Winemakers: Jorge Rosa Santos and
Rui Lopes

Winemaker's tasting note: Nose with more of
an evolved profile - baked apple, biscuit, quince.
On the palate very unctuous and structured,
with notes of flint, vanilla and citrus fruit. Very
persistent and moreish. It should be drunk
between 8 and 10°C. With longevity until 2028.

Pairing suggestion: Duck risotto, white meat or
grilled vegetables

Technical information: Acidez Total 5,5g/L
pH 3,26 | 12,5% alc/vol. | 750mL litres | contains
sulphites



