VIDIGUEIRA | ALENTEJO
HERDADE DO ROCIM
CATARINA VIEIRA | AMANDIO CRUZ
CATARINA VIEIRA | PEDRO RIBEIRO

CLIMA » Tipicamente mediterrénico, na sub-regido vitivinicola da Vidigueira, onde as
condigdes climaticas sdo as mais temperadas do Alentejo, proporcionando um microclima
6ptimo a produgdo de vinhos de alta qualidade.

SOLOS » Pouco produtivos, de origem granitica e xistosa. Grande potencial pedoldgico para
a cultura da vinha e para a obtencgdo de vinhos de exceléncia.

CASTAS > Moreto, Tinta Grossa e Trincadeira.

PARAMETROS ANALITICOS
Teor Alcodlico » 11,5%
Acidez Total » 5,500 g/dm3
Acidez Volatil » 0,55 g/dm3
Acucar Residual » 0,65 g/dm3
pH» 3,52

VINIFICACAO > A vinificacdo realizou-se pelo processo tradicional, em talhas de barro, e sem
controlo de temperatura. A forma ancestral de fazer o vinho de talha foi totalmente respeitada.
Fermentagdo com leveduras indigenas da regido e sem qualquer adicdo ou correc¢do do
mosto.

ESTAGIO » Dois meses de contacto pelicular dentro da talha.

NOTA DE PROVA » Cor rubi muito aberta, nariz com caracter terroso, vegetal e de fruta muito
fresca. Muito leve e harmonioso. Deve servir-se ligeiramente refrigerado (12-14°C).
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CLIMATE > Typically mediterranean in the sub-region of Vidigueira, where the climate
conditions are the most temperate of Alentejo, providing an excellent microclimate for the
production of quality wines.

SOIL » Poor soil, predominantly granite and schist, with great pedological potential for
vine cultivation and the production of excellent wines.

VARIETIES > Moreto, Tinta Grossa and Trincadeira.

ANALYTIC PARAMETERS
Alcohol Content» 11,5%
Total Acidity » 5,500 g/dm3
Volatile Acidity » 0,55 g/dm3
Residual Sugars» 0,65 g/dm3
pH > 3,52

VINIFICATION » In clay pots and with no temperature control. The ancestral way to make such
wine was fully respected. Fermentation took place using indigenous yeasts and with no addition
or correction of the grape juice.

AGING > Two months of skin contact inside the amphora.

TASTING NOTES » Very light ruby colour, earthy and vegetable nose with fresh fruit. Very light
and harmonious. Should be served slightly chilled (12-14°C).

Contém Sulfitos | Contains Sulfites | Contient Sulfites | Enthalt Sulfite

-
ac ’ Projecto Movicortes S.A., em parceria com a associada Rocim, Lda.
1037_V2_29-01-2019
———



