
NOTAS DE PROVA / TASTING NOTES

QUINTA DO SOUVALL
RESERVA BRANCO / RESERVE WHITE 2024

FICHA TÉCNICA

CASTAS / GRAPE VARIETIES: 
SÍRIA, ARINTO E RABIGATO

REGIÃO/ REGION: 
BEIRA INTERIOR | PORTUGAL

TEOR ALCOÓLICO / ALCOHOL: 
13,5%

COR AMARELO PALHA PÁLIDO, AROMA LIMPO E FINO A FLORES
BRANCAS, JASMIM, FOLHA E FLOR DE LARANJEIRA, DEPOIS ABACAXI
TROPICAL, TUDO SIMPLES, DIRECTO E DELICADO. NA BOCA AMPLO,
PERSISTENTE, CROCANTE, TERMINA FRESCO, ACÍDULO E LIMONADO
COM NUANCES SUBTIS DE AMÊNDOAS LIGEIRAMENTE TORRADAS.

PALE STRAW YELLOW COLOR, CLEAN AND FINE AROMA OF WHITE
FLOWERS, JASMINE, ORANGE LEAVES AND BLOSSOMS, THEN TROPICAL
PINEAPPLE, ALL SIMPLE, DIRECT AND DELICATE. IN THE MOUTH, BROAD,
PERSISTENT, CRUNCHY, FINISHES FRESH, ACIDIC AND LEMONY WITH
SUBTLE NUANCES OF LIGHTLY TOASTED ALMONDS.

PMC-IMPORTAÇÃO, COMÉRCIO E SERVIÇOS, LDA
RUA ALFREDO DA SILVA 103, ABÓBODA, 2785- 656 SÃO DOMINGOS DE RANA, PORTUGAL

NC: 510 304 338 | INFO@PMC-WINE.COM | TEL.: (+ 351 214 536 846)

ACIDEZ TOTAL / TOTAL ACIDITY: 
6,31 G/L

HARMONIZAÇÃO / IT GOES WELL WITH: 
PRATOS DE PEIXE GRELHADO, BACALHAU, SUSHI, SALADAS,
ITALIANOS E CARNES BRANCAS E ALGUNS QUEIJOS.

DISHES OF GRILLED FISH, COD, SUSHI, SALADS, ITALIAN AND WHITE
MEATS AND SOME CHEESES.

VINIFICAÇÃO / WINEMAKING: 
TOMADA DE DECISÃO DE VINDIMA COM BASE EM CONTROLOS DE
MATURAÇÃO, OPORTUNIDADE E OBJECTIVO DO VINHO
PRETENDIDO. COLHEITA MANUAL CRITERIOSA PARA CAIXAS
PERFURADAS DE 20 KG, MESA DE ESCOLHA, DESENGACE
TOTAL, ESMAGAMENTO, PRENSAGEM FERMENTAÇÃO ALCOÓLICA
COMPLETA COM CONTROLO DE TEMPERATURA. PÓS-
FERMENTAÇÃO EM CONTACTO COM BORRAS FINAS E
“BATTONNAGE” FREQUENTE DURANTE 4 MESES. ESTÁGIO TOTAL DE
18 MESES EM TANQUE DE AÇO INOXIDÁVEL.

HARVEST DECISION-MAKING BASED ON MATURATION CONTROLS,
OPPORTUNITY AND OBJECTIVE OF THE DESIRED WINE. CAREFUL
MANUAL HARVESTING INTO 20 KG PERFORATED BOXES, SORTING
TABLE, TOTAL STEMMING, CRUSHING, PRESSING, COMPLETE
ALCOHOLIC FERMENTATION WITH TEMPERATURE CONTROL.
POSTFERMENTATION IN CONTACT WITH FINE LEES AND FREQUENT
“BATTONNAGE” FOR 4 MONTHS. TOTAL AGING OF 18 MONTHS IN
STAINLESS STEEL TANK.
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