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ANO COLHEITA DENOMINAGCAO
2023 DOC VIDIGUEIRA
VINHA

30 hectares em Vidigueira, Alentejo, Portugal

CASTAS

Antao Vaz, Verdelho, Vermentino e Viognier

COLHEITAS

Manual

VINIFICAGCAO

ApOs selecao manual de cachos inteiros as uvas sao
desengacadas e prensadas. A fermentacao decorre

com temperatura controlada (12-16°) em cubas de Inox.

NOTAS PROVA

Destaca-se pelo lado mineral intenso no aroma, com
bastantes notas de pederneira a acompanhar a fruta
citrina. Mostra bela estrutura e untuosidade na boca,
avivada por notas crocantes de tangerina que lhe
transmitem muita frescura. Final largo, chelo de sabor.

Engarrafamento maio 2025

VITICULTURA

GEOLOGIA SOLO TEXTURA
Natureza Granitica Franco Arenosa
e Xistosa

CONDUCAO PRODUCAO
Cordao Unilateral 7.5 ton/ha
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INFORMAGCAO TECNICA
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