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COLHEITA SELECCIONADA BRANCO 2025

ANO VITICOLA

Embora de pouca producao, a colheita de 2025 foi de enorme qualidade na Casa Relvas. A
primavera foi chuvosa e grande pressdo de Mildio. As vinhas estiveram confortaveis relativamente

as necessidades hidricas durante o inicio do periodo vegetativo, desenvolvendo uma étima sebe. O

-
verdo ameno e seco permitiu chegar ao estado de maturacdo com as plantas em excelentes ‘ SA‘&'}\%AIIEII}EEL |
condicdes. Durante a maturacao, as temperaturas foram amenas e sem picos de calor, o que | colmma smuBceIoNADA

tornou possivel uma excelente maturagdo das uvas e a produgao de vinhos com uma enorme
intensidade e caracter.

COLHEITA CASTAS

2025 Antdo Vaz, Verdelho, Arinto, Viognier, entre outras

CLASSIFICAQAO RENDIMENTO (TON/HA) SOoLo

IG Alentejano 8 Argilo Xistoso

VINIFICAGAO ESTAGIO

Vindima manual. Desengaco total. Maceragdo pré-fermentativa durante 8 a 12 horas. 4 meses em barricas de 400L

Prensa em vacuo, fermentacao a temperaturas controladas (15°C a 18°C) em cubas inox
(50%) e em barricas de 400L durante 20 a 30 dias.

NOTAS DE PROVA ANALISE SUMARIA *
COR: Amarelo citrino Alcool [ 12,5 %
AROMA: Aroma complexo a frutos tropicais e flores brancas com notas de manteiga e Acidez total | 5,4 g/l
coco. pH | 3,40

PALADAR: Ataque fresco, fina acidez e com corpo acentuado. Bastante mineral e Acidez volatil | 0,24 g/|

harmonioso. Final longo.

ACOMPANHA DISPONIVEL EM
Carnes brancas, peixes temperados, bacalhau e frutos do mar 0,375L; 0,75L;1,5L
PREMIOS

50 Great White Wines of the World 2025 - 93 Pontos
Mundus Vini 2026 - Medalha de Ouro

Produto produzido e comercializado de acordo com os requisitos estatuarios e regularmentares em matéria de seguranga alimentar - contém sulfitos Guardar em local
fresco e seco e ao abrigo da luz. Conservar a temperatura entre 12°C e os 20°C.
*valores de referencia
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