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0 Hexagon, um dos vinhos “topo de gama” da José Maria da
Fonseca, é o culminar de todo um trabalho efetuado na vinha e na
adega e a celebracao do conceito “Novo Mundo” desenvolvido pelo
endlogo Domingos Soares Franco, que ha muito queria fazer um
grade vinho portugués ao melhor estilo e nivel internacional.

INFORMACAO TECNICA

CASTAS
Touriga Franca (30%) | Touriga Nacional (20%) | Syrah (20%) | Trincadeira (14%) |
Tinto Cao (10%) | Tannat (6%)

TIPO DE SOLO
Arenoso e calcérios

ENOLOGO
Domingos Soares Franco

VINIFICACAQ

As uvas sdo pisadas num lagar no qual sdo fermentadas a uma temperatura de 27°C
durante +/- 6 dias. A fermentagdo alcodlica acaba nos cascos de carvalho onde o vinho
permanece em cima de borras finas por volta de 3 meses. Durante este periodo é feita a
batonnage a primeira trasfega o vinho regressa aos mesmos cascos No final deste estagio
que leva o tempo necessario, é efetuada mais uma trasfega seguindo-se de imediato o
engarrafamento, sem filtragdo ou estabilizagdo.

ENVELHECIMENTO
0 vinho estagiou em meias pipas novas de carvalho francés durante 8 meses

DATA DE ENGARRAFAMENTO
2019

LONGEVIDADE PREVISTA
16 anos apds o engarrafamento

ANALISES PRODUGAO
14,1% Alcool | 5,8 g/l Acidez Total | 3,55 pH 8 500 litros

NOTAS DE PROVA

COR
Vermelho escuro com poucos laivos acastanhados

AROMA
Mirtilos, violeta, ameixa preta, amoras pretas, tragos de trufa, madeira de carvalho (como
suporte), harmonioso, elegante, vivo e equilibrado

PALADAR
Frutado, elegante, cheio mas suave, alguma madeira de carvalho francés, taninos presentes

mas bem suaves

FIM DE BOCA
Final longo aonde se nota a acidez do Tinto Cdo e logo de seguida a do Tannat

MODO DE SERVIR

Garrafa deitada a uma temperatura ambiente de 12°C e humidade de 60%.
Deve ser servido a uma temperatura de 14°C e consumido a 16°C, depois de decantado,
acompanhando caca e queijo. 0 vinho pode criar depésito com a idade.

Colheita 2015: Robert Parker, The Wine Advocate - 94 pts; Wine Enthusiast - 95 pts
Colheita 2014: Vinhos Grandes Escolhas - “Os Melhores Vinhos de 2019”

Colheita 2009: Robert Parker, The Wine Advocate - 94 pts

Colheita 2008: Revista Wine - 18 pts; Revista de Vinhos - 17,5 pts

SEJA RESPONSAVEL. BEBA COM MODERAGAO.
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