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DOC BEIRA INTERIOR VINHO DE ALTITUDE
CASTELO RODRIGO BIOLOGICO

VINHA DO CASTELO 2021
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Tinta Roriz

Vinho de Altitude 750m
DOC Beira Interior PORTUGAL

|

\: 3083 /3300

A QUINTA

A Quinta do Cardo é a mais histérica propriedade vitivinicola da Beira
Interior, situada entre a paisagem protegida da Reserva Internacional do
Douro e a aldeia histérica de Castelo Rodrigo, a uma altitude que ronda os
750 metros. Os seus 180 hectares de area albergam floresta, sobreiros e cerca
de 80 hectares de vinha. Desde 2014 que é certificada no modo de producao
bioldgico. Com um clima de influéncia continental, os invernos sao rigorosos
e verdes apresentam fortes amplitudes térmicas entre o dia e a noite. A baixa
humidade favorece as praticas bioldgicas e a altitude proporciona as uvas
maturagoes lentas e excelente acidez. Os solos sdo argilosos de origem
granitica e xistosa, com files de quartzo.

Regido: Beira Interior Sub-Regido: Castelo Rodrigo

A COLHEITA

O ano de 2021 foi de assinalavel equilibrio, com o inverno frio e humido,
primavera quente e verdo ameno e com chuva nos momentos certos, para
beneficio das videiras. A vindima comegou na terceira semana de setembro
e decorreu até final de outubro, sempre com clima seco, o que favoreceu a
maturagao perfeita das uvas e a sua colheita atempada.

O VINHO

E um vinho que mostra o caracter da casta em altitude. Notas de especiarias,
frutos do bosque, folha de tabaco, cedro e ligeiras notas balsamicas.
Elegante, fresco e muito preciso.

Castas: Tinta Roriz.

Vinificac&o: As uvas de Tinta Roriz fermentaram em cubas tronco-cénicas
de aco inox. O vinho estagiou durante 24 meses em barricas novas e usadas
de carvalho francés.

Estagio: Estagio durante 24 meses em barricas novas e usadas de carvalho
francés.

Harmonizag&o: Carnes Vermelhas (bife na pedra ou grelhado, entrecote com
molho de vinho tinto, borrego assado com alecrim e alho), carnes de
caga(javali estufado, perdiz ou coelho a cagador, veado grelhado com molho
de frutas vermelhas). Massas e risotos. Vegetarianos (berinjela a parmegiana,
guisado de lentilhas com especiarias e legumes assados com ervas).

Teor Acodlico: 13,5% vol Acidez Total: 5,81 g/L pH: 4

Acucar Residual: 0,6 g/L Alergénicos: Contém Sulfitos

Enologia: Jorge Rosa Santos e Rui Lopes
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