DUORUM

DUORUM RESERVA FIELD BLEND 2019

Dois endlogos que marcam a histéria do vinho em Portugal nas uUltimas décadas, em duas regides que o
mundo reconhece como de elevada qualidade e personalidade, o Douro e o Alentejo, reencontram-se
num projeto pensado para o Douro, nas regides do Cima Corgo e Douro Superior, dois terroirs excecionais
e protegidos. Assim nasce a Duorum (express3o latina que significa “de dois”), um projeto sonhado e

realizado nos vinhedos milenares do Douro.

Denominacao de Origem
DO Douro

Ano Vinicola

O ano viticola de 2018/2019 caracterizou-se por grandes amplitudes térmicas e uma precipitacio anual
baixa, considerando-se um ano seco. As condi¢des climéticas conduziram a um ligeiro avanco do ciclo
vegetativo em relagdo & média dos Ultimos 5 anos, que se foi atenuando ao longo do ciclo. Apesar da
ocorréncia de elevada precipitagdo durante o més de abril, a evolucdo climatica registada posteriormente,
contribuiu para uma excelente qualidade fitossanitaria dos cachos. A vindima iniciou-se, na segunda
semana de setembro, tendo-se prolongado até meados de outubro, devido as boas condi¢des climaticas
registadas nesse periodo. A ocorréncia de precipitagdo pontual no periodo de vindima, teve impacto
positivo na evolucdo da maturacdo, que aliada & boa qualidade fitossanitaria permitiu que os cachos
atingissem a maturacdo desejada. A colheita proporcionou mostos de elevada qualidade, em geral com

acidez mais elevada, &lcool mais baixo e um bom nivel de compostos fendlicos.

Castas

Vinhas Velhas com predominancia de Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz e Sous3o

Vindima

Manual em caixas de 15 Kg.

Vinificacdo

As uvas provenientes das vinhas, a maioria das quais muito velhas com mais de 50 anos, sdo submetidas
a uma triagem/escolha & chegada & adega, sendo posteriormente desengacadas. Segue-se a maceracio
pré-fermentativa a baixa temperatura com pisa robotizada em lagares de inox. S&o de seguida conduzidas
para cubas de inox com temperatura controlada entre 25 e 28° onde terminam a fermentacdo alcodlica.
Durante esta procedem*se aos habituais trabalhos de remontagem e “de\estage" que visam a extracdo
rigorosamente seletiva e restringida aos constituintes desejados. A vinificagdo termina com a maceracdo

pés-fermentativa. As massas permanecem em contacto com o mosto até o maximo de 18 dias.

Estagio
Em barricas de 300 litros de carvalho franc&s durante um periodo de cerca de 18 meses. Utilizac3io de

70% de barricas novas e 30% de segundo ano.

Notas de Prova

Cor vermelha profunda e densa. Aroma intenso, concentrado e complexo, dominado pelos frutos pretos
maduros, como amora, cassis, ameixa, aromas florais, a violeta, e aromas de madeiras exéticas. A sua

complexidade, que tende a aumentar com o tempo, provém dos aromas originados pela sua “élevage”

em barricas. Acidez presente, taninos firmes, mas maduros, bem envolvidos no seu corpo e volume.
Todas estas caracteristicas aliadas ao seu aroma retronasal, originam um vinho cheio, intenso, e de

grande persisténcia final.

Idade das Vinhas Altitude das Vinhas Orientacgio da Vinha Tipo de Solo Sistematiza¢do
Mais de 50 anos De 300 a 500 metros Virias orientacde Xisto Vinhas ao alto e em
L . t
Engarrafamento Alcool Dados Analiticos Temperatura de pe amar/es ?
t
maio de 2022 14,5% Acidez Total: 54 gr/L Consumo er:j@és se'zs .
pH: 3,54 160 tradicionals do Louro

Actcar Residual: 0,64 gr/l_

WINE MODERATION
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