RAMOS PINTO

PORTO « DOURO

DUAS QUINTAS RESERVA
BRANCO 2023

“A perfeita afirmacdo do nosso terroir no Douro Superior, capaz
de unir maturacéo e frescura de forma precisa e elegante.”

O VINHO

A marca Duas Quintas é sindnima de blend (Quinta de Ervamoira e Quinta dos
Bons Ares): de terras de baixa e de alta altitude, de maturacdo e de frescura,
de xisto e de granito. O Reserva Branco é um retrato perfeito do nosso terroir,
puro, honesto e surpreendente pela sua frescura natural e pela sua elegancia.
Um vinho com uma personalidade Unica. Um vinho para ser apreciado desde
jovem e com grande capacidade de envelhecimento.

O ANO

O ciclo vegetativo da vinha comecou precocemente devido a boa quantidade
de agua no solo, resultado de um Inverno chuvoso e temperaturas altas no
inicio da Primavera. Até ao final de Maio, as temperaturas estabilizaram e ndo
houve ocorréncia de chuva. O Verao foi marcado por chuvas em Junho,
seguido por Julho e Agosto guentes e secos. A partir da segunda quinzena de
Setembro, as chuvas intensas dificultaram o final da vindima. Na Quinta de
Ervamoira, as uvas brancas foram colhidas entre o inicio de Agosto e meados
de Setembro, sem problemas durante a maturacdo. Na Quinta dos Bons Ares, a
vindima das uvas brancas comecou em meados de Agosto e terminou na
terceira semana de Setembro. Em 2023, destacamos o potencial aromatico das
uvas brancas, especialmente da casta Rabigato, sem duvida a casta principal
do Duas Quintas Reserva Branco.

VINIFICACAO

Seleciondmos, nas nossas Quintas de Ervamoira e dos Bons Ares, as uvas das
melhores parcelas para o Duas Quintas Reserva Branco 2023. Sdo realizadas
inUmeras provas de bagos até ser encontrado o momento ideal para vindimar.
As uvas sdo vindimadas manualmente e transportadas para a adega em
pequenas caixas, separadas segundo a casta e a parcela. Depois de uma
maceracdo de cacho inteiro, a frio, por um periodo de cerca de 24 horas, as
uvas sao prensadas, sem esmagar nem desengacar, de uma forma
extremamente suave para preservar a frescura e a pureza do terroir. O mosto
limpo fermenta em cubas de inox (75%) e em cascos de carvalho (25%) francés
e austriaco de diferentes capacidades, onde estagia durante 9 meses com
borras finas. Este vinho foi engarrafado em Junho de 2024.

NOTAS DE PROVA

Cor amarela palida, brilhante, com reflexos dourados. Nariz muito elegante e
fresco, suave perfume de rosas brancas e bergamota, que vai evoluindo para
aromas mais maduros e doces, como abacaxi e péssego em calda. Entrada em
boca vibrante, com textura crocante. A fruta vai surgindo delicadamente até
um final longo e mineral. O Duas Quintas Reserva Branco 2023 ¢ a perfeita
afirmacdo do nosso terroir no Douro Superior, capaz de unir maturacdo e
frescura de forma precisa e elegante.

GASTRONOMIA
Recomendamos com crustaceos, cozidos ou grelhados, peixe galo grelhado e
robalo no forno. Também com queijo de ovelha meio curado.

CASTAS

Rabigato (90%)
Arinto (7%)
Gouveio (3%)

CONSERVACAO

E=- Guardar a garrafa deitada em local
fresco, seco e ao abrigo da luz

TEMPERATURA

i 102-122 C/ 542 - 572 F

Contém sulfitos
Alcool 13% vol.
Acidez Total 5,8 g/I
pH 3, 30

QUINTA QUINTA DO QUINTA DOS

DA URTIGA BOM RETIRO BONS ARES

REGIAO DEMARCADA
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