
Casa Ferreirinha

Barca-Velha Tinto

2015

TIPO | Vinho Tranquilo

 COR | Tinto

 CLASSIFICAÇÃO | DOC Douro

 REGIÃO | Douro

 PAÍS | Portugal

 ENGARRAFAMENTO | 2017-05-31

GARRAFAS PRODUZIDAS | 16567

ENGARRAFADOR | Sogrape Vinhos, S.A.,
Avintes, Portugal

CAPACIDADES | 750 mL

 INFORMAÇÃO NUTRICIONAL

(VALORES TÍPICOS PARA 100 mL)

Álcool | 10.7 g/100mL

Açucares | 0.1 g/100mL

Calorias | 351 kJ/84 kcal

Adequado para vegetarianos | Sim

Adequado para vegan | Sim

DETALHES TÉCNICOS

Álcool | 13.5 %vol. ±0.5

Açúcares totais | 0.7 g/L ±0.5

Dióxido de enxofre total | 90 mg/L ±20

Acidez total (ácido tartárico) | 5.5 g/L ±0.5

pH | 3.6 ±0.1

ALERGÉNIOS | Contém sulfitos.

RACIONAL DO PRODUTO

Barca-Velha é símbolo da mais alta qualidade dos vinhos do Douro e do seu enorme potencial de envelhecimento. 
Graciosidade, carácter e persistência são alguns dos adjetivos que o enólogo utiliza para descrever aquele que é, 
desde a sua criação em 1952, o vinho português mais celebrado. Barca-Velha é a base da reputação da Casa 
Ferreirinha, a marca com maior tradição de qualidade no Douro e uma das principais referências mundiais.

 NOTA DE PROVA - ANO DE PROVA 2024

Cor rubi profunda. Aroma muito intenso e complexo, sobressaindo as notas arbustivas, como a folha de oliveira, 
pasta de azeitona, fruta preta, especiarias, pimenta, balsâmico, cedro e a caixa de tabaco. Pedregoso, com uma 
madeira discreta e muito bem integrada. Na boca tem um ataque poderoso, uma acidez vibrante, taninos vivos, 
notas de especiarias, frutos vermelhos, com um final muito longo e de grande elegância.

 DESCRIÇÃO DO ANO VITÍCOLA

2015 foi um ano seco com março a registar metade da precipitação esperada e com temperatura superior à normal 
entre abril e maio. Junho e julho foram muito quentes mas a gestão da disponibilidade hídrica no solo e da 
folhagem permitiram um pintor regular e homogéneo. O ciclo vegetativo adiantou-se em 1 a 2 semanas mas as 
amplitudes térmicas em agosto e setembro permitiram uma maturação equilibrada, preservando a elegância e a 
harmonia.

 VITICULTURA SUSTENTÁVEL | Sim

 TIPO DE SOLO | Xistoso.

 ENÓLOGO | Luís Sottomayor.

 CASTAS

Touriga Nacional (40%); Tinta Roriz (2%); Touriga Franca (43%); Tinto Cão (5%); Sousão (10%).

 MÉTODO DE PRODUÇÃO INTEGRADA

As uvas utilizadas neste vinho foram produzidas em conformidade com as diretrizes de Produção Integrada de 
Agricultura Sustentável, tal como definido pela Organização Internacional de Luta Biológica contra Organismos 
Nocivos (OILB/IOBC): www.iobc-wprs.org. O rigoroso cumprimento dessas práticas é certificada por uma 
organização independente, reconhecida pelo Estado Português.

 VINIFICAÇÃO

É vinificado na Adega da Quinta da Leda, a partir de uvas provenientes dessa mesma quinta e de vinhas das 
nossas propriedades de zonas altas, do Douro Superior. Após desengace , as uvas são encaminhadas para cubas 
inox, onde decorre a fermentação alcoólica. Realiza-se uma longa e suave maceração, com temperatura 
controlada, com o objetivo de extrair os compostos que contribuem para a cor, aroma, sabor e longevidade deste 
vinho.

 MATURAÇÃO

Maturação em barricas de carvalho francês, durante um período de cerca de 18 meses. O lote final é elaborado 
com base na seleção criteriosa dos melhores vinhos, resultante das inúmeras provas e análises efetuadas durante 
este período aos diferentes lotes e barricas existentes. Nesta seleção reside o “segredo” do Barca Velha. No 
sentido de preservar a mais alta qualidade, apenas é submetido a uma filtração antes do engarrafamento.

 GUARDAR

Garrafa na horizontal. Apesar de pronto a consumir, tem longo potencial de guarda e evolui bem em garrafa. 
Tempo ótimo de consumo a partir de 8-10 anos após data de colheita (no rótulo).

 SERVIR

Decantar pelo menos 1-2 horas antes de servir para arejar e separar sedimentos (após manter garrafa 24 horas na 
vertical). Temperatura aconselhada: 16ºC a 18ºC. Consumir até 24 horas após abertura.

 DESFRUTAR

Ideal para acompanhar queijos, pratos de carnes vermelhas e de caça.

SEJA RESPONSÁVEL. BEBA COM MODERAÇÃO.

Não contém organismos geneticamente modificados (OGMs), não contém proteínas ou DNA de OGM e não são feitos de OGM, estando em conformidade com os Regulamentos Europeus (CE) 1829/2003 e (CE) 1830/2003.
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https://www.wineinmoderation.eu/pt
https://www.sgs.pt/pt-pt/health-safety/quality-health-safety-and-environment/quality/quality-management-systems/iso-9001-certification-quality-management-systems
https://www.sgs.pt/pt-pt/sustainability/environment/environmental-audits/environmental-management-systems/iso-14001-2004-environmental-management-systems
https://www.pontoverde.pt/
https://sogrape.com/pt/sustentabilidade
https://sogrape.com/pt

