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Quinta do Escudial DOC Déao Garrafeira
Colheita 2013
Regiao Dao

—— Castas  Touriga Nacional 85%
A, Alfrocheiro 5%
e Jaen 5%

Tinta Roriz 5%

Notas de Vindima

A vindima 2013 provou ser um excelente ano para vinhos. As uvas provém de uma Unica
parcela da quinta e foram colhidas manualmente, seguindo um rigoroso processo de
escolha.

Durante todo o processo de fermentacao é realizada a pisa a pé em lagar aberto, para
uma maior extracdo dos compostos fendlicos. Apds o processo de fermentacao o vinho
estagia durante 34 meses em cuba de inox e restante em garrafa.

Analises Analiticas
Alcool 14%; pH 3,70; TA 5.24g/L

Cor

Vermelho granada.

Aroma

O vinho exibe aroma de frutos maduros e secos como groselha, mirtilo, ameixa seca
combinado com notas de especiarias como o0 alcaguz e leve notas de maturidade
como chéo de floresta e cogumelos.

Palato

Na boca o vinho é encorpado e elegante, desdobrando-se em mdltiplas camadas de
fruta negra e leve nuances de chocolate. Taninos finos e sedosos que envolvem todo
0 conjunto numa estrutura complexa e harmoniosa. Final de boca longo e persistente.

Nivel de Consumo
Vinho pronto a ser consumido, mas com potencial de envelhecimento em garrafa.



