
  

C. DA SILVA VINHOS, S.A.

FILOSOFIA Os nossos Portos de Idade são vinhos de
qualidade superior, que resultam de um blend
de diferentes anos. A idade no rótulo expressa
a natureza do blend �nal.

DENOMINAÇÃO DOC Porto

CATEGORIA Branco Seco de Idade

ENOLOGIA José Manuel Sousa Soares

VITICULTURA Produzido a partir de castas tradicionais brancas 
da Região Demarcada do Douro, tais como 
Malvasia Fina, Viosinho, Donzelinho e Gouveio.

VINIFICAÇÃO Baseada no método de vini�cação tradicional de 
Vinho do Porto, em que a fermentação, neste caso
em “bica aberta”, é interrompida por adição de 
aguardente. Este vinho é feito por loteamento de 
diferentes colheitas, envelhecidas em barricas de carvalho 
antigas por períodos de tempo variáveis. O lote �nal 
corresponde ao per�ll  de um vinho de 40 Anos.

De cor âmbar brilhante, aroma complexo e intenso, 
característico de um vinho único e especial.
Na prova, o toque a especiarias elegantemente integrado
com a típica acidez vibrante dos brancos secos, revelando
um �nal longo e persistente.

EM
 
PROVA

À MESA Deve ser servido fresco, a uma temperatura entre 
10ºC a 12ºC. Vinho gourmet, pode ser apreciado só, 
ou a acompanhar salmão fumado, patês ou foie gras.

NA GARRAFEIRA Manter a garrafa em pé, protegida de luz directa 
e da humidade excessiva, a temperatura constante
(entre 16º C a 18º C). 
Sem evolução signi�cativa em garrafa.

DADOS
ANALÍTICOS 

Álcool: 20 % vol.
Açúcares Redutores: ±50 g/l

DRY WHITE
40 ANOS


