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A Natureza de cada solo. O Herdade do Peso Parcelas, reflete em cada ano uma parte selecionada do Peso. O
elevado conhecimento de cada pé de vinha plantado permite identificar os talhdes que a natureza mais agraciou
em cada temporada. Um resultado auténtico e puro do solo vinificado com o minimo de intervencio. E fruto de
uma paixdo que sé se vive ao pisar a terra, ao cuidar das uvas, ao tratar uma adega como a nossa casa.

Boa concentragdo de cor quase opaco. No nariz revela notas de mirtilo, violeta e leve mentolado. Em boca é um
vinho vivo, extremamente rico em taninos firmes e com um excelente ataque. E robusto e muito persistente.

O ano de 2019 na Vidigueira foi marcado por uma Primavera e inicio de Verdo geralmente quente mas
registaram-se noites frias e manhas hdmidas. O Verdo foi de amplitudes térmicas elevadas: dias quentes e
manha frias e com alguma humidade, factor decisivo na frescura e qualidade das uvas. Registou-se alguma
precipitagdo no fim de agosto sem influéncia nas maturagdes .

Luis Cabral de Almeida
50% Petit Verdot, 50% Alicante Bouschet

Uvas provenientes do talhdo 21 de Alicante Bouschet e talhdo 101 de Petit verdot. Estas mostraram ser as
melhores parcelas e cada uma exigiu atengdes diferentes durante o ciclo vegetativo para se obter uva da
melhor qualidade. Apds desengace, os bagos sdo escolhidos manualmente e segue-se um suave
esmagamento. A fermentagdo ocorre em cubas tronco-cénicas a 28°C, apds maceragdo que ocorre a 10°C
durante 3 dias.
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Ap6s fermentagdo malolactica, o vinho estagia em tonéis de 3000 litros de carvalho francés durante 12 ; W
meses. O blend final é feito apenas das melhores madeiras e segue-se envelhecimento em garrafa a uma N
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A garrafa deve ser guardada deitada num local fresco e ao abrigo da luz.

O vinho esta pronto a ser consumido, no entanto, o estagio em garrafa permite uma boa evolugdo. Quando
aberto, consumir imediatamente. Deve ser consumido a 16°C-18°C.

Ideal para acompanhar pratos de carne condimentados, caga e queijos intensos.

Alcool: 14,5% +0,5 | Acidez Total: 6,1 g/L +0,5 (4cido tartarico) | Agdcares Totais: 1 g/L +0,5 | pH: 3,5
+0,1

Alcool: 11,5 g | Agticares: 0,1 g | Valor Energético: 363 kJ/87 kcal | Adequado para Vegetarianos: Sim |
Adequado para Vegans: Sim | Sem Gliten

Contém sulfitos
2021-05-28
7.439
tamarez mL, 1.500 mL, 750 mL

Engarrafado por: Sogrape Vinhos, S.A., Avintes, Portugal
As uvas utilizadas neste vinho foram produzidas em conformidade com as diretrizes de Producéo Integrada de Agricultura Sustentavel, tal como definido pela

Organizagao Internacional de Luta Biolégica contra Organismos Nocivos (OILB/IOBC): www.iobc-wprs.org/ip_ipm/IOBC_IP_principles.html. O rigoroso
cumprimento dessas préticas € certificada por uma organizacado independente, reconhecida pelo Estado Portugués.
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SEJA RESPONSAVEL. BEBA COM MODERACAO. (Voo | s
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