
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

 

Vinho 
 

Ano de colheita 2000 
Categoria Ribatejo DOC 
Castas Trincadeira Preta 
 

Notas de Prova 
 

Cor granada. Aroma a fruto preto, complexado com notas 
tostadas da barrica de estágio. Sabor estruturado, envolvente, 
macio, com final longo. 
 

Vinificação 
 

Vindima manual. Desengace total. Fermentação em cubas de inox 
com temperatura controlada a 26/27ºC. Maceração de 3 a 4 
semanas. Estágio de 10 meses em barricas de carvalho francês. 
Estágio posterior de 6 meses em garrafa. 
 

Viticultura 
 

Clima Mediterrânico 
Solo Areias do rio Tejo 
Sistema de poda Cordão duplo 
Produção total 6820 garrafas 
Idade média da vinha 60 anos 
 
 

Análises 
 

Teor Alcoólico 13,3% 
Acidez total 5,4 g/L 
pH 3,56 
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