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Jféwo‘d‘ Redoma Tinto 1999

Em 1993, 0 Redoma 1991 foi o primeiro vinho tinto da Niepoort a ser langado no mercado. Tal como o Douro, ¢ um
vinho de grande cardcter e personalidade. E produzido a partir de diversas vinhas, na regido de Cima Corgo, com mais
de 60 anos, maioritariamente viradas a Norte, onde as diferentes castas se misturam na mesma vinha, tal como é
comum na regido e onde predominam a Tinta Amarela, Touriga Franca, Touriga Nacional, Tinta Roriz e Tinto Cio.
Cheio e concentrado, de taninos presentes mas polidos, combina a austeridade e autenticidade de um Douro com
caricter terroso e balsdmico, com a frescura caracteristica dos vinhos Niepoort.

VINIFICACAO

Ap6s uma selecgio rigorosa, as uvas foram desengagadas e fermentadas em lagares de inox fechados e de baixa
capacidade (7000l). O periodo de maceracio decorreu entre 7 a 30 dias. Depois da fermentagio, o vinho foi
transferido para barricas (50% novas, Frangois Freres), onde ficou durante 18 meses e onde realizou a fermentagio
malolactica.

1999 foi um bom ano vintage no Douro, com o tempo quente no Verio, tal como nos outros anos. Daqui resultou
um vinho concentrado, com um caricter rigoroso. As vinhas para este vinho s3o muito antigas, nas vertentes a Norte
e a Este para manter uma certa frescura e elegincia.

NOTAS DE PROVA

De cor rubi, o nariz apresenta um aroma muito intenso a frutos pretos. No palato, o vinho é poderoso, com grande
riqueza e uma boa estrutura de taninos. No entanto, mostra mais frescura do que fruta pura. O final possui um
toque austero e longo. Trata-se de um vinho com um excelente potencial de envelhecimento.

INFORMACAOQ TECNICA

PRODUTOR Niepoort (Vinhos) S.A.  REGIAO Douro TIPO DE VINHO Tinto TIPO DE SOLO Xisto
VINHAS Virias vinhas velhas  [DADE DAS CEPAS 60 a 120 anos
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional, Tinta Roriz, Tinta Amarela e Tinto Cio  DENSIDADE POR HA 6ooo
CONDUGAO DAS VINHAS Guyot e Royat  ALTITUDE (M) 300-400  PERIODO DE VINDIMA Setembro
FORMA DE VINDIMA Manual MALOLACTICA Barricas FERMENTACAO Lagaresinox ENGARRAFADO Junho 2001
ESTAGIO 18 meses em barricas de carvalho francés (2281)  EXTRACTO SECO (G/DM>) 33.8  ALCOOL (%) 14 PH 3.54
ACIDEZ TOTAL (G/DM3) s.77  ACIDEZ VOLATIL (G/DMS) 0.72 S0, LIVRE DE ENCHIMENTO (MG/DIVIS) 18

PRODUGAOQ 19.000 garrafas
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SUGESTAO DE ACOMPANHAMENTO Pratos condimentados, bife pimenta, carne vermelha, caga. Sugestées
vegetarianas: pratos condimentados, por exemplo, com cogumelos.
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https://www.niepoort-vinhos.com/
https://www.compete2020.gov.pt/
https://www.portugal2020.pt/
https://europa.eu/index_pt.htm

