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A Vinha tinto 2017

Uma vinha a passar os 80 anos de idade,

com varias falhas derivadas de um

Douro D.O.C

parcial abandono durante alguns anos.

Numa zona de intensa exposi¢do e com
de
superficie onde nem uma unica erva

enormes  afloramentos xisto a
subsiste. As gentes da Quinta depressa a
apelidaram de “o Abandonado”. Durante
anos tentamos recuperar a vinha e

replantar as videiras desaparecidas.

Até que desistimos. Apesar de todo o
nosso cuidado apenas as cepas mais
velhas eram capazes de subsistir em
Em 2004
decidimos isold-la pela primeira vez na

condi¢bes tdo  extremas.
adega da Quinta da Gaivosa. Revelou
imediatamente uma personalidade e

caracter unicos. Decidimos engarrafa-lo Data de colheita:

2017/09/07

em homenagem as igualmente unicas
vinhas velhas do Douro, que um dia

desaparecerdo. Hoje as celebramos. Castas: Tinta Amarela Touriga Franca,

Touriga Nacional, Sousdo, outras

P rincipdits Premios (mais de 25 castas autoctones)
2004 - 95 pts (Robert Parker)
- 1°na prova “Tintos de Topo do
Douro”com 18.5 pts (Rev.Vinhos)
- Melhor Tinto do Ano (por 13.245

visitantes da “Esséncia do Vinho”)

Idade das vinhas: mais de 85 anos

Vinificag¢do:

- Desengace total

- 9dias de fermentagdo a 20-22°C
+ 10 dias maceracdo

2005 - 94 pts (Robert Parker) e
Melhor Vinho Portugués do Ano
- 18.5 pts (Grandes Escolhas).
- Prémio “Melhores Tintos 2008/09”
(Guia Vinhos J.P.Martins)

Estagio: 22 Meses em barricas novas e de
2%ano de carvalho francés e portugués.
2007 - 18.5 pts (Wine Magaz.)

- 18.5 pts (Grandes Escolhas)
- 18pts (Jancis Robinson)

Nota de Prova: Cor rubi profunda. Grande
complexidade e frescura aromatica, com
invulgares (mas tipicas da vinha do
Abandonado) notas balsamicas e de
alcatrdo, alca¢uz e frutos pretos. Boca
plena de harmonia, com intensidade mas
também delicadeza, mineralidade e uma
extraordinaria pureza da fruta. Sente-se o
xisto dos solos, a floresta circundante, a
frescura da altitude, numa pura expressdo
da natureza da vinha. Um exercicio de pura
elegancia e classe de uma das mais
iconicas vinhas do Douro e de Portugal.

2009 - 96 pts Decanter magaz. (UK)
- 96/94pts (Robert Parker)
- 18 pts (Jancis Robinson)

2011 - 95 pts (Robert Parker)
- 18 pts (Revista de Vinhos)
- 19 pts (Grandes Escolhas)

2013 - 18.5pts (Revista de Vinhos)
- 18 pts (Grandes Escolhas)

2015 - 19 pts (Revista de Vinhos)
- 18.5 pts (Grandes Escolhas)

Temperatura e Condi¢oes de Servi¢o
17°C, decantar 1h antes de servir
Evolucao na garrafa: 25 a 30 anos

2017 - 19 pts (Revista de Vinhos)
- 19 pts (Grandes Escolhas)

Informacéo logistica

Embalagem Garrafa: Bordalesa; Capacidade: 750m| (Caixa de madeira de 6 garrafas)
Codigo de Barras EAN13: 5605063316171

Paletizagdo Europalete; 80 caixas / palete; Peso: 840 kg; Altura: 1,78 m

frescas,
¥ recuperacdo das videiras e uma

¥ maturagcdo
£ sobressaltos,

Relatorio da vindima de 2017

2017 ficou desde logo na historia
como um dos anos mais secos desde
que ha registos, com a precipita¢do
total a cair para quase metade do que
seria normal. As  temperaturas
diurnas foram também em geral
elevadas, registando-se ondas de
calor em Junho, Julho e Agosto. Este
cendrio extremo foi de alguma forma
apaziguado por noites relativamente
permitindo alguma

progressdo constante da maturagdo.
Resultou uma das mais precoces
vindimas de sempre, com inicio a 22
de Agosto e um avango de cerca de
20 dias em vdrias vinhas. Um
pequeno chuvisco nos ultimos dias de
Agosto e o baixar da temperatura em
Setembro permitiu  um final de
mais suave e sem

com as uvas a
apresentarem um estado sanitdrio
fantastico. E se algumas duvidas
pudessem existir no inicio face a
tamanha precocidade... estas foram
imediatamente dissipadas com a
entrada das primeiras uvas na adega.
Concentragdo, mas sem
desequilibrios. Grande intensidade de
fruta, mas com profundidade e
estruturas solidas. Um pleno em
todas as cores e feitios - brancos,
rosados, tintos, Portos... tudo a
revelar um  altissimo  potencial,
prometendo ficar na historia ndo
apenas pela pouca chuva ou pela
precocidade mas sobretudo pelos
seus grandes vinhos.

Caracteristicas analiticas

Teor alcodlico

14,50

(%V/V)

Acidez total
“ 5,80

(&(Acido tartitico) /dm>)

Acide latil
7 volati 0.60

(8(Acido acético) /dm?)
pH 3,64

SO, total
211 100,00

(mg /dm”)

Agu totai
gucares totais <0.60

(g /dm’)
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Enderego/Address: Quinta da Gaivosa, Apartado 15,
5030-055, Santa Marta de Penaguido, Portugal

Tel: +351 254822111
E-mail: info@ alvesdesousa.com

Fax: +351 254822113

Condigdes de Exposicdo/Prateleira Nao deve estar exposto ao sol;
deve evitar-se a posigdo das garrafas ao alto

URL: www.alvesdesousa.com

Condicoes de Distribuigao Viaturas protegidas, evitando que as temperaturas oscilem
demasiado em relacado a temperatura de consumo recomendada)
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