VINHOS ESPUMANTES

MOSCATEIS

TERRAS DO SADO

RESERVA

Vinho tinto Regional Peninsula de Setubal de grande complexidade com
notas de frutos de bosque, mas com algumas especiarias a aparecer,
apresenta também algumas notas balsamicas tornando-o bastante
complexo. De cor granada intensa, Excelente estrutura, mas com
elegancia, macio, bastante equilibrado.

Regional Peninsula de Setubal red wine with great complexity with notes

of forest fruits, but with some spices to, also presents some balsamic
notes making it quite complex. Excellent structure, but with elegance,
soft, balanced enough to ask for a good red meat to accompany it.

CASTAS: Alicante Bouchet, Cabernet
Sauvignon, e Casteldo
SOLO /TERROIR: Arenoso
VINIFICACAO: Fermentacdo em
depdsitos de cimento a uma
temperatura média de 259C.
Maceragdo longa, de forma a extrair
0 maximo de matéria corante e
taninos.
ESTAGIO: 6 meses em barricas de
carvalho francés
ANALISE:
Teor Alcodlico: 15 % voL
Acidez total: 4.5 g/I
Agulcares totais 2 G/L
RECOMENDACOES: Deve ser servido a
uma temperatura de 162C para o
acompanhamento de queijos
gordos, carnes vermelhas e caga
EMBALAGEM: Garrafa 0.75 |
PREMIOS

VARIETIES: Alicante Bouchet,
Cabernet Sauvignon, e Casteldo
SOIL/TERROIR: Sandy soil
WINEMAKING: Fermentation in
councrie vats at an average
temperature of 252C. Long
maceration in order to extract
maximum colour pigments and
tannins.
AGEING: 6 months in French oak
barrels.
ANALYSIS
Alcohol content: 15 % voL
Total acidity: 4.5 g/I
Reducing sugar 2 g/I
SERVING SUGGESTIONS: Should be
served at a temperature of 162c with
full-fat cheese, red meat and game.
PACKAGING: 0.75 | bottle
AWARDS:

LICOROSOS

DOC PALMELA

REGIONAL

VARIETAL



