BREJINHO

2t
Ao L

TE WINE

OSTA.....

N

V]

(

DA

BREJINHO

VINMO DO ATLANTICO - ATLANTIC WINE

VINHO BRANCO

CASTAS
Arinto; Alvarinho; Sauvignon;

ENOLOGIA

Vinho produzido com uvas colhidas e seleccionadas manualmente,
indo de imediato para a adega onde foram prensadas suavemente de
forma a preservar todos os aromas varietais. A fermentagéo alcooli-
ca foi efectuada em cuba de inox com temperatura controlada entre
12°C a 15°C para salvaguardar toda a elegancia e caracteristicas
aromaticas.

ESTAGIO
Duragéo de 6 meses em Barrica Carvalho Francés.

NOTA DE PROVA

De aspecto limpido e brilhante, apresenta uma cor amarelo citrico
com uma bela tonalidade esverdeada. No nariz oferece uma saboro-
sa combinagdo de aromas florais, citrinos. No palato o vinho surge
de forma muito macia e atraente, revelando aromas frescos bal-
anceados com uma refrescante e equilibrada acidez combinada com
uma elegante dogura melosa. Final aromatico longo e persistente.

SUGESTAO DE CONSUMO
Optima combinacio com varios pratos de peixe.
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: PRODUTOR CLIMA

Quinta Brejinho Atlantico
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Brejinho d'Agua, 7570-731 Grandola
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